
4月からお食事につかう
砂糖と塩が新しくなりました

　社会福祉法人基弘会では、施設のご利用者様に安
心・安全な食を提供することにこだわっています。無
農薬のお米をはじめとし、醤油と味噌についても大分
のフンドーキン醤油さんの無添加・国産素材を使った
もの、お酢は香川県で古くからの製法で作られている
仁尾酢を導入してきました。

　4月からは、リズムタウンで使用する調味料の
「塩」と「砂糖」が「千年の塩」と「てんさい糖」に
変わりました。

　お塩はミネラルが豊富に含まれていたり、砂糖は摂
取後に血糖値が上がりづらいなど、ご利用者様の体に
良い無添加調味料となっています。

お花見ドライブ

　この時期ならではの恒例企画「お花見ドライブ」を
開催しました。実際に桜に触れ、普段の日常から離れ
肌で春を感じていただきました。天気はあいにくの曇
りでしたが、天気の悪さを吹き飛ばすような盛り上が
りで、終始楽しまれた様子でした。

　帰りは、喜久水庵さんにて仙台名物ずんだがのった
抹茶パフェやあんみつパフェをお抹茶と一緒にいただ
きました！抹茶の苦味とあんこの甘味は相性抜群とご
利用者様からも好評です。その後は、店内をみてまわ
りお土産を買ったり、皆様最後まで楽しまれていまし
た。

泉区寺岡の▶
桜を見に行
きました

◀ご利用者さま同士、
　お話に花が咲いて
　いました！

OPEN

CLOSE  Every Tuesday

ご予約は022-343-0020まで

11:00-19:00（L.O 18:00）

リズムタウン仙台では、地域の方が利

用できるスペースをご用意しておりま

す。ご利用を検討される方はお気軽に

下記までお問合せください。

022-378-8050 担当：松田

協賛広告
募集中

◆KIKOUKAI通信 広告1枠（65mm×65mm） 
◆毎月 15 日発行 ◆約 200 部発行 

◆主にリズムタウン仙台ご利用者様、

　ご家族様が読まれます。

◆掲載に関するお問い合わせは　

TEL:022-378-8050　担当：松田

●ビート糖（甜菜糖）

●海のおくりもの・千年の塩

クセがなく、まろやかでスッキリとした甘さ
が特徴のビート糖。オリゴ糖が含まれている
ため、お腹にも優しい調味料です。

千年の塩はオーストラリア・シャークベイの海
水を塩田に入れ、太陽と風により結晶した『天
日塩』を原料とし、国内で洗浄して製造してい
ます。天日塩はほんのりとした甘さが特徴です。
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　社会福祉法人基弘会では平成13年に設立され、
『ちいきのきずな』をキャッチフレーズに地域の皆様
に求められる介護福祉施設として地道に確実な福祉
サービスの提供を行ってまいりました。

　ご利用者様にとってこれまで以上に安全・安心・快
適な介護保険・医療保険事業の運営でもっと元気に
なっていただきたい、そんな想いで足を止めることな
く活動しております。今後も各施設の空間リノベーショ
ンやご提供サービスの拡充を行うための準備が進ん
でおります。介護の本質を知るスタッフの育成、無添
加無農薬食材のこだわりや、生産者様の応援活動、
催し物やイベントの継続と充実、どんどん積極的に取
り組んでまいります。

100名様（個人様および企業様）の応援を目標に、応援寄附金を受付しています。
お1人様1口（令和5年度）・・・金三千円　※基弘会の発行新聞等で記載させていただきます。

募集
要項

基弘会を利用される方のために、価値ある暮らしを提供します。基弘会を利用される方のために、価値ある暮らしを提供します。

基弘会の活動を応援してください！基弘会の活動を応援してください！

応援寄付金のお申し込み
リズムタウン事務所窓口までお声がけください

本件に関するお問合せ窓口
TEL 06-6771-2189 （担当：渋川）

　そんな活動を、多数の皆様に応援をいただきなが
ら、地域に求められる介護医療サービス以上の価値
あるサービスを提供してまいります。

基弘会ファンディングの
公式LINEができました！

QRコードをスマホで読み込ん
で友達登録すると、基弘会の活
動内容がチェックできます。

※5/10 現在
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